
La salade Périgourdine, 
Le magret fumé, la caille et le foie gras maison 

 Ou 
La déclinaison de saumon, gravlax, fumé 
et belle-vue accompagnée de ses sauces

L’œuf poché aux giroles, jus corsé,
crémeuse de cèleri

Ou
Le filet de turbot aux salsifis et croquant

de panais

MENU
D’OCTOBRE

La Hutte Lurette

Le civet de biche à l’ancienne, pomme nature
Ou

Le filet de biche Grand Veneur
Pomme amandine et légumes de saison (Supp 5€)

Ou
La ballotine de volaille à la brabançonne

Purée de vitelotte
Ou

Le filet de sandre coulis de petits pois, pomme nature

Le Brie de Meaux, salade croquante
Ou

Le crumble pommes et poires glace vanille
Ou

Le duo de mousses au chocolat
Ou

Le nougat glacé aux fruits confits,
coulis de fruits rouges

MENU 3 SERVICES
SÉLECTION VINS

MENU 4 SERVICES
SÉLECTION VINS

46 €
26 €

56 €
29 €


